
 

O Quinta da Lixa é produzido com algumas das mais nobres 

Castas da Região dos Vinhos Verdes, produzidos e vinificados 

na propriedade que lhe dá o nome. 

Aspecto brilhante e cor citrina. No aroma apresenta um 

carácter frutado, com algumas nuances a frutos tropicais e um 

carácter floral. Na boca confirma toda a expectativa criada 

pela intensidade do aroma, muito equilibrado, este vinho 

apresenta-se seco, com complexidade e persistência. Ideal 

para acompanhar pratos de peixe, marisco, cozinha italiana ou 

pratos de carne ligeiros. 

Servir à temperatura de 10 a 12ºC. 

Classificação: 

Tipo: V.Q.P.R.D. 

Castas: Loureiro e Trajadura 

Região: Vinhos Verdes 

Controlo analítico: 

Teor alcoólico: 12 %vol. 

Acidez fixa: 6.3 g/l 

Açúcar:<3 g/l 

Características / Prova: 

Cor: Citrina 

Aroma: Frutado com notas florais. 

Paladar: Seco frutado, elegante e persistente. 

 

Quinta da lixa 
Branco | white 

The Quinta da Lixa is made from some of the finest grape 

varieties in the Vinho Verde region, grown and made into 

wine on the estate that gives it its name. 

It has a bright, citrine appearance. The aroma is fruity, with 

hints of tropical fruits and a flowery character. 

In the mouth, it confirms all the expectations created by the 

intense aroma, well balanced, this wine is dry, complex and 

persistent. 

The perfect accompaniment to fish, seafood, italian food and 

light meat dishes. 

Serving temperature: 10º to 12ºC. 

Classification: 

Type: V.Q.P.R.D. 

Grapes: Loureiro and Trajadura 

Region: Vinhos Verdes 

Analytical control: 

Alcohol content: 12 %vol. 

Fixed acidity: 6.3 g/l 

Sugar: <3 g/l 

Characteristics / Tasting: 

Colour: Citrine 

Aroma: Fruity with flowery notes. 

Taste: Dry fruity, elegant and persistent. 
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